DINNER vON UNSERER HAUBENKUCHE FUR SIE KREIERT
DINNER CREATED BY OUR AWARD-WINNING KITCHEN TEAM

12 | 07 | 2025

Regionale und internationale Vorspeisen und Salatvariationen
Starters and fresh salads of regional and international varieties

Rosa gebratener ,,Dry Aged” Lammricken | Sellerie Mousseline | Pfifferlinge | eingelegte Kirschen | Jus

Roasted "Dry Aged" saddle of lamb | celery Mousseline | chanterelles | candied cherries | jus

Tomaten-Essenz | Topfennocke | Basilikum Ol
Tomato essence | Ricotta dumpling | basil oil

Wolfsbarsch-Tortelli | gelbe Paprikacreme | Kichererbsen | Zucchini | Thymian Schaum
Tortelli filled with Sea Bass | yellow pepper cream | chickpeas | zucchini | thyme foam

Schwerffisch-Steak | Zitronen-Kartoffeln | Mini-Mais | Erdnuss-Mayonnaise
Swordfish steak | lemon potatoes | mini corn | peanut mayonnaise

Filet vom Weidekalb | Parmesankruste | Kartoffelstampf | Zuckerschoten | Krdutersauce
Pasture-raised veal fillet | Parmesan crust | potato purée | sugar peas | herb sauce

Mango-Bayrischcreme | Litschi | Minze | Ananas Sorbet
Mango Bavarian cream | lychee | mint | pineapple sorbet

Kase- und Fruchtsenf-Auswahl, Sorbet und Eis vom Buffet
Selection of cheese and fruit mustards, sorbets and Ice cream from the buffet

WEINE SOMMELIER DOMINIC EMPFIEHLT
WINES RECOMMENDED BY OUR SOMMELIER DOMINC

7/10L 1/2L 1/4L
Sauvignon
GOLD 2022
Weingut Moser, Kaltern | Winery Moser, Caldaro 79 € 54 € 27 €
Cabernet Sauvignon - Merlot
CUVEE FLORA RISERVA 2022
Kellerei Girlan | Winery Cornaiano 69 € 46 € 23€

Betreffend Auskiinfte liber eventuell beinhaltete Allergene in unseren Gerichten, wenden Sie sich bitte an das zustindige Fachpersonal.
In caso fossero presenti allergie particolari ai nostri ingredienti, Vi preghiamo gentilmente di farlo sapere in tempo al nostro personale di servizio.

GLASS

14 €

12€



A LA CARTE AUSWAHL KLASSIKER & ALLERLE! FEINES
A LA CARTE CHOICE cLASSICS & OTHER

KALTE VORSPEISEN | APPETIZER

Tatar vom Alpenrind | Tropea-Zwiebel | Almbutter | Brioche | Senfeis
Tartare from alpine beef | tropea onion | alpine butter | brioche | mustard ice cream

Thunfisch Sashimi | Gurke | Radieschen | Duett von der Mango und Passionsfrucht | Sesam-Mayonnaise
Tuna sashimi | cucumber | radish | duet of mango and passion fruit | sesame mayonnaise

Kampanische Burrata | bunte Tomaten | Sardellen | Basilikumpesto | Bruschetta
Campanian Burrata | colorful tomatoes | anchovies | basil pesto | bruschetta

SUPPEN | SOUPS

Rote Paprikacremesuppe | Ziegenfrischkdse | gebackene Kapern
Red bell pepper cream soup | goat’s cream cheese | crispy capers

Consommé Double | Brunnenkresse-Ravioli | Sherry-Schaum
Consommé Double | watercress ravioli | Sherry foam

VORSPEISEN | STARTES

Tagliolini | Spinatcreme | Triffel
Tagliolini | spinach cream | truffle

Zitronen “Acquerello”-Risotto | Atlantik-Hummer | eingelegte Tomaten | Bisque
Lemon "Acquerello” risotto | atflantik lobster | marinated fomatoes | bisque

Rucola-Tortelli | “Dry Aged”-Lamm | gelbe Spitzpaprika | schwarzer Knoblauch
Rockeft tortelli | dry aged lamb | yellow sweet pepper | black garlic

Betreffend Auskiinfte liber eventuell beinhaltete Allergene in unseren Gerichten, wenden Sie sich bitte an das zustindige Fachpersonal.
In caso fossero presenti allergie particolari ai nostri ingredienti, Vi preghiamo gentilmente di farlo sapere in tempo al nostro personale di servizio.



HAUPTSPEISEN | MAIN DISHES

Jungbullenfilet | Pfefferkruste | Pfifferlinge | Selleriepuree | Portwein-Jus
Young bull fillet | peppercrust | chanterelles | celery purée | Portwine jus

Eggentaler Lachsforelle | Blumenkohlcreme | Zuckerschoten | Rote Beete Schaum
“Eggental” salmon trout | cauliflower cream | sugar snap peas | beetroot foam

Kabeljau | mediterranes Gemusegerosteltes | Taggiasche Oliven | Safran-Sauce
Cod | mediterranean roasted vegetables | taggiasca olives | saffron sauce

Gebackene Zucchiniblite | Wildkrauter-Salat | Créme Fraiche-Dip
Baked zucchini flower | wild herb salad | créme fraiche dip

DESSERTS

Ferrero Rocher-Creme | Variation von der Himbeere | Tonkabohneneis
Ferrero rocher cream | rasperry variation | tonka bean ice cream

Tartlette | Vanilleganache | Zitrusfrucht-Gel | weiBBe Schokolade | Litschieis
Tartlet | vanilla ganache | citrus fruit gel | white chocolate | lychee ice cream

Sgroppino | Zitronensorbet| Minze | Prosecco | Vodka
Sgroppino | lemon sorbet | mint | Prosecco | vod

Betreffend Auskiinfte liber eventuell beinhaltete Allergene in unseren Gerichten, wenden Sie sich bitte an das zustindige Fachpersonal.
In caso fossero presenti allergie particolari ai nostri ingredienti, Vi preghiamo gentilmente di farlo sapere in tempo al nostro personale di servizio.



AUSWAHL FUR UNSEREN KLEINEN GASTE & ,KLEIN GEBLIEBENE®
SELECTION FOR OUR LITTLE GUESTS & THE "YOUNG AT HEART"

CLASSICS | CLASSICI

Spaghetti oder Makkaroni nach Wunsch
Spaghetti or macaroni of your choice

Eier-Omelette nach Wunsch
Egg omelette of your choice

Spinatspdtzle mit Schinken und Rahm
Spinach spaetzle with ham and cream

HAUPTSPEISEN | MAIN DISHES

Pizza nach Wunsch
Pizza of your choice

Crépes nach Wunsch
Crépes of your choice

Schlutzkrapfen mit Butter und Parmesan
“Schiutzkrapfen” with butter and Parmesan

Rahmschnitzel vom Kalb
Veal escalope in cream sauce

Naturschnitzel vom Kalb
Grilled veal escalope

Wienerschnitzel vom Kalb
Wiener Schnitzel from veal

BEILAGEN | SIDE DISHES

Fischstabchen
Fried fish sticks

Wiirstel
Sausages

Kartoffelpiree
Mashed potatoes

Pommes Frites
French fries

Reis Rostkartoffeln
Rice Roasted potatoes
SAUCES

Bratensauce Rahmsauce

Roast gravy

Cream sauce

Betreffend Auskiinfte Gber eventuell beinhaltete Allergene in unseren Gerichten, wenden Sie sich bitte an das zustdndige Fachpersonal.
In caso fossero presenti allergie particolari ai nostri ingredienti, Vi preghiamo gentilmente di farlo sapere in tempo al nostro personale di servizio.



Allergene | Allergeni

Allergens | Allergénes

ltaliano

Deutsch

English

Francgais

1. Cereali contenenti glutine,
vale a dire: grano (farro e
grano khorasan), segale,
orzo, avena o i loro ceppi
ibridati e prodotti derivati

1. Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen
(wie Dinkel und Khorasanweizen), Roggen,
Gerste, Hafer oder Hybridst&édmme davon, sowie
daraus hergestellte Erzeugnisse

1. Cereals containing gluten,
namely: wheat (such as spelf
and khorasan wheat), rye,

barley, oats or theirhybridised
strains, and products thereof

1. Céréales contenant du
gluten & savoir blé (comme
épeautre et bléde Khorasan),
seigle, orge, avoine ou
leurssouches hybridées
etproduits a base de
cescéréales

2. Crostacei e prodotti a base
di crostacei

2. Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

2. Crustaceans and products
thereof

2. Crustacés et produits a base
de crustacés

3. Uova e prodotti a base di
uova

3. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

3. Eggs and products thereof

3. CEufs et produits & base
d’'ceufs

4. Pesce e prodotti a base di
pesce

4. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

4. Fish and products thereof

4. Poissons et produits & base
de poissons

5. Arachidi e prodotti a base
di arachidi

5. Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

5. Peanuts and products
thereof

5. Arachides et produits &
base d'arachides

6. Soia e prodotti a base di
soia

6. Sojabohnen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

6. Soybeans and products
thereof

6. Soja et produits a base de
soja

7. Latte e prodotti a base di
latte (incluso il lattosio)

7. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieBlich Laktose)

7. Milk and products thereof
(including lactose)

7. Lait et produits a base delait
(y compris le lactose)

8. Frutta a guscio: mandorle,
nocciole, noci, noci di
acagiv, noci di pecan, noci
del Brasile, noci macadamia,
pistacchi e prodotti a base di
frutta a guscio

8. Schalenfrichte namentlich Mandeln,
HaselnUsse, WalnUsse, CashewnUsse,
PecannuUsse, ParanUsse, Pistazien, Macadamia-
oder QueenslandnUsse, sowie daraus
gewonnene Erzeugnisse

8. Nuts namely: almonds,
hazelnuts, walnuts, cashews,
pecan nuts, Brazil nuts,
pistachio nuts, macadamia or
Queensland nuts, and
products thereof

8. Fruits & coque: amandes,
noise Des, noixnoix de cajou,
noix depécan, noix du Brésil,
pistaches, noix de
Macadamia ou du
Queensland, et produitsa base
de ces fruits

9. Sedano e prodoftti a base
disedano

9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

9. Celery and products
thereof

9. Céleri et produits & base de
céleri

10. Senape e prodotti a base
di senape

10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

10. Mustard and products
thereof

10. Moutarde et produits
A base de moutarde

11. Semi di sesamo e prodoftti
a base di semi di sesamo

11. Sesamsamen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

11. Sesame seeds and
products thereof

11. Graines de sésame et
produits & base de graines de
sésame

12. Anidride solforosa e solfiti

12. Schwefeldioxid und Sulfite

12. Sulphur dioxide and
sulphites

12. Anhydride sulfureux et
sulfites

13. Lupini e prodotti a base di
lupini

13. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

13. Lupin and products
thereof

13. Lupin et produits & base de
lupin

14. Molluschi e prodotti a
base di molluschi

14. Weichtiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

14. Molluscs and products
thereof

14. Mollusques et produits &
base de mollusques




Herkunftskennzeichnung der verwendeten Lebensmittel

Unsere Lebensmittel werden jeden Tag frisch fUr Sie von unseren regionalen Lieferanten geliefert. Im Sinne der
Nachhaltigkeit sind wir bestrebt immer den ,,Radius 50 Km* einzuhalten.

Rindfleisch: Deutschland, USA (Black Angus)
Kalbfleisch: Deutschland, Osterreich
Gefligel: Deutschland, Frankreich
Schweinefleisch: Sudtirol

Wildfleisch: SGdtirol

Wurst und Wurstwaren: Sudtirol, Italien

Eier: Bio-Eier aus Sudtirol

Milch und Milchprodukte: Stdtirol

Etichettatura di origine degli alimenti utilizzati

| nostri alimenti vengono consegnate freschi ogni giorno dai nostri fornitori regionali. Nello spirito della sostenibilitd,
cerchiamo sempre dirimanere nel "raggio di 50 km".

Manzo: Germania, USA (Black Angus)
Vitello: Germania, Austria

Pollame: Germania, Francia

Carne di maiale: Alto Adige

Carne di selvaggina: Alto Adige
Salsicce e salumi: Alfo Adige, Italia
Uova: uova biologiche dall'Alto Adige

Latte e latticini: Alto Adige

Origin labeling of the used groceries

Our groceries are delivered fresh for you every day from our regional suppliers. In the spirit of sustainability, we
always strive to keep within the "50 km radius".

Beef: Germany, USA (Black Angus)
Veal: Germany, Austria

Pouliry: Germany, France

Pork: South Tyrol

Game meat: South Tyrol

Sausage and cold cuts: South Tyrol, Italy
Eggs: Organic eggs from South Tyrol
Milk and dairy products: South Tyrol



