A LA CARTE CHOICE cLASSICS & OTHER
A LA CARTE AUSWAHL KLASSIKER & ALLERLE! FEINES

APPETIZERS | KALTE VORSPEISEN

Highland beef tartare | wild herbs | quail egg | mustard ice cream | butter | brioche
Tatar vom Hochlandrind | Wildkrduter | Wachtelei | Senfeis | Butter | Brioche

Octopus | smoked paprika cream | “Datterino” tomatoes | olive tapenade | spelt focaccia
Felsenoktopus | gerducherte Paprikacreme | ,Datterino”-Tomaten | Oliven-Tapenade | Dinkel-Focaccia

King oyster mushrooms | yellow carrot | goat cream cheese | pumpernickel | pearl onion
Krauterseitlinge | gelbe Karotte | Ziegenfrischkdse | Pumpernickel | Perlzwiebel

SOUPS | SUPPEN

Veal consommé | smoked ricotta ravioli | thyme foam
Kalbsconsommé | gerducherte Ricotta-Ravioli | Thymianschaum

Potato and champagne foam soup | pulled-dough pastry | Lardo di Colonnata | sage cream cheese
Kartoffel-Champagner-Schaumsuppe | Ziehteig | Lardo di Colonnata | Salbeifrischkase

STARTERS | VORSPEISEN

Rosemary and lemon risotto | wild-caught turbot | braised tomato | pistachio
Rosmarin-Zitronenrisotto | Wildfang-Steinbutt | geschmorte Tomate | Pistazie

Tagliolini | spinach cream | parmesan espuma |truffle
Tagliolini | Spinafcreme | Parmesan-Espuma | Triffel

Tortelli | beetroot | saddle of venison | nasturtium | morel jus
Tortelli | Rote Bete | Hirschricken | Kapuzinerkresse | Morcheljus

For information about any allergens that may be contained in our dishes, please contact the relevant specialist staff.
Betreffend Auskiinfte Gber eventuell beinhaltete Allergene in unseren Gerichten, wenden Sie sich bitte an das zustandige Fachpersonal.



MAIN DISHES | HAUPTSPEISEN

Young bull tenderloin | Jerusalem artichoke cream | glazed shallots | baby carrot | Hollandaise sauce
Jungbullenfilet | Topinamburcreme | glasierte Schalotten | Mini-Karotte | Sauce Hollandaise

Meagre | bell peppers | “La Ratte” potatoes | smoked oil
Adlerfisch | Peperoni | ,La Ratte*-Kartoffeln | Rauchdl

Charfillet | leek | green asparagus | char roe
Saiblingsfilet | Lauch | griner Spargel | Saiblingskaviar

Grafinated zucchini flower | ricotta | tomato sauce | eggplant | basil
Uberbackene Zucchiniblite | Ricotta | Tomatensauce | Aubergine | Basilikum

DESSERTS

Sgroppino | lemon sorbet | vodka | prosecco | mint
Sgroppino | Zitronensorbet | Vodka | Prosecco | Minze

Opalys sphere | strawberry | shortcrust pastry | quark
Opalys-Sphdre | Erdbeere | Mirbeteig | Topfen

Coconut | granola | yogurt | mango | guava
Kokosnuss | MUsli | Jogurt | Mango | Guave

For information about any allergens that may be contained in our dishes, please contact the relevant specialist staff.
Betreffend Auskiinfte Gber eventuell beinhaltete Allergene in unseren Gerichten, wenden Sie sich bitte an das zustdndige Fachpersonal.



SELECTION FOR OUR LITTLE GUESTS & THE "YOUNG AT HEART"
AUSWAHL FUR UNSERE KLEINEN GASTE & KLEIN GEBLIEBENE"

CLASSICS | KLASSIKER

Spaghetti or macaroni of your choice Pizza of your choice

Spaghetti oder Makkaroni nach Wunsch Pizza nach Wunsch

Egg omelette of your choice Crépes of your choice

Eier-Omelette nach Wunsch Crépes nach Wunsch

Spinach “Spatzle” with ham and cream “Schlutzkrapfen” with butter and Parmesan
Spinatspdtzle mit Schinken und Rahm Schlutzkrapfen mit Butter und Parmesan

MAIN DISHES | HAUPTSPEISEN

Veal cutlet in cream sauce Fish fingers
Rahmschnitzel vom Kalb FischstGbchen
Classic veal cutlet Sausages
Naturschnitzel vom Kalb Wrstel

"Wiener Schnitzel" of veal
Wienerschnitzel vom Kalb

SIDE DISHES | BEILAGEN

Mashed potatoes French fries
Karfoffelplree Pommes Frites
Rice Roasted potatoes
Reis Rastkartoffeln

SAUCES | SAUCEN

Roast gravy Cream sauce
Bratensauce Rahmsauce

For information about any allergens that may be contained in our dishes, please contact the relevant specialist staff.
Betreffend Auskiinfte Gber eventuell beinhaltete Allergene in unseren Gerichten, wenden Sie sich bitte an das zustdndige Fachpersonal.



